KLASSIKER

Schnitzel Wiener Art"
Schweineschnitzel / Pommes frites / Zitrone / Salat
16,9
Wiener Schnitzel ©’
Kalbsschnitzel / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Zitrone / Salat
24,5
Cordon Bleu "
Kalbfleisch / gefullt mit Schinken & Kase / Pommes frites /
Sauce Béarnaise / Salat
24,9

Putensteak "
mit Kase & Champignons Uberbacken / Kroketten / Salat
19,5

Schweinemedaillons “*
Medaillons / Pfeffersauce / Kroketten / Salat
18,9

Steakhouse - Grillteller
Rumpsteak / Hacksteak / Kalb / Schweinefilet /
geschmorte Zwiebeln / GemUsereis / Pommes frites
23,9
Hacksteak gefullt mit Schafskase "
Pommes frites / GemUsereis / Salat
18,9
Thai Curry Pfanne ©’
Kikok Hahnchen / Currysofie / Karotten / Paprika / Zuckerschoten / Lauch / Reis
19,5

Lammfilet
Rosmarinkartoffeln / Grine Bohnen / Knoblauchél
29,5
Linguini Gambas “**"
Pasta / Riesengarnelen / Cherrytomaten / Tomatensauce / Pinienkerne / Rucola
21,5

Truffel Pasta "
Tagliarini / Schwarzer Triffel aus Kroatien / Roastbeefstreifen
32,-

DRY - AGED BEEF Burger "
Brioche / Cheddar-Kése / geschmorte Zwiebeln / BBQ Sauce / Burgersauce / Tomaten / Salat
19,9

Mexican - Bowl
Rindfleischstreifen / Reis / pikante Tomatensauce / Mais / Kidneybohnen / Zwiebeln / Paprika
21,-

REEF

Lachsfilet ®*
in einer Pfanne serviert / Rosmarinkartoffeln / Grillgemuise / Sour Cream
23,9
King Prawns Pfanne “*
Riesengarnelen / Cherrytomaten / Basmatireis / Chili / Rote Zwiebeln / Lauch / Knoblauch
19,9

Tintenfische ™
in einer Pfanne serviert / Rosmarinkartoffeln / Grillgemuse / Sour Cream

23,9

VEGETARISCH

Basilikum Gnocci
Gnocci / GrillgemUse / Tomatensauce / Rucola

15,9

Vegetarische Thai Pfanne
Gemuse / Currysof3e mit Mandelmilch / Kichererbsen / Basmatireis
16,5
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Informationen fur Zusatzstoffe / Kennzeichnungspflichtige Allergene:

A) Glutenhaltiges Getreide (Roggen, Weizen, Hafer, Gerste, Dinkel, Stérke, Mehl, Grie3, Couscous, Graupen, Flocken, Bulgur)
B) Fisch (alle Fischsorten & Fischerzeugnisse, Kaviar, Fischextrakte, Fischsauce, Konserven)

C) Krebstiere (alle Arten von Krebstieren, Garnelen, Krabben, Shrimps, Erzeugnisse wie Krebsbutter, Krabbenchips)

D) Sulfite / Schwefeldioxid (geschwefelte Erzeugnisse wie Weinessig, Oliven, Trockenobst, Tomatenpiree)

Sellerie (alle Arten von Sellerie, Selleriesaat, Sellerieknolle, Sellerieblatt, Gemisebrihen, Selleriesalz, Gewirzmischungen)

Milch (alle Arten Milch & Milcherzeugnisse, Milch, Rahm, Sauerrahm, Créme Fraiche, Buttermilch, Joghurt, Kése, Quark, Milchzucker, Butter)

G) Sesamsamen (alle Sesamsamen wie schwarzer & weier Sesam, Sesamél)

H) Nisse / Schalenfriichte (alle Arten von Nissen und Erzeugnissen, Mandeln, Haselnisse, Walnisse, Cashewnisse, Pistazien, Nusséle, Nusscreme, Nusspaste)
I) Eier (alle Arten Eier, Eiererzeugnisse, Eigelb, Eiklar, Eischnee, Eipulver, Eiprotein)

J) Lupinen (alle Lupinenerzeugnisse)

K) Senf (alle Senfarten wie Senf Saat, siBer Senf, Senfpulver)

L) Soja (alle Sorten & Erzeugnisse, Sojamilch, Tofu, Sojasprossen, Sojalecitin, Sojadl)

M) Weichtiere / Muscheln (alle Weichtiere wie Tintenfische, Muscheln, Austernsauce)

N) Erdnusse (alle Erdnussarten & Erdnusserzeugnisse, Erdnussél, geréstete Erdnisse, Erdnussbutter)

Zusatzstoffe:

1 = mit Konservierungsstoff, 2 = mit Geschmacksverstérker, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Farbstoff, 5 = mit Phosphat, 6 = mit SiBungsmittel,
7 = Koffeinhaltig, 8 = Chininhaltig, 9 = geschwéirzt, 10 = enthélt Phenylalaninquelle

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwSt.

Reservieren Sie lhren Tisch auch online Uber unsere

Homepage www.haus-zelic.de oder per Mail.

n Haus Zelic . HausZelic 9 verwaltung@haus-zelic.de

Telefon fur lhre Reservierungen: 0 25 22 - 44 61
Unsere Offnungszeiten Montag - Samstag: 17:00 Uhr - 23:00 Uhr
Sonntag: 12:00 Uhr - 14:00 Uhr & 17:00 Uhr - 22:00 Uhr
Mittwoch: Ruhetag Concept & Druck |- cyui/asioy

www.colourfactory.de werseacenTur

Stand: 05/2025
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HAUS ZELIC

RESTAURANT:-BAR-900C GRILL




VORSPEISEN

Tomatencremesuppe mit Sahne *

6,5

Kroatische Vorspeisen Platte

Pager Kase / luftgetrockneter Schinken / istrische Wurst mit Troffel / Olivendl / Oliven
15,9

Garnelen auf mediterranem Gemuse
je Garnele 3,9
Wagyu - Carpaccio "
getruffelt / Rucola / Parmesankéase / Aceto Balsamico
25,9

(f.a.d)

U.S. Beef Carpaccio
Rucolasalat / Parmesankése / Aceto Balsamico / Olivendl / Zitrone / Brot

16,9

Rote Bete Carpaccio ™"

Rote Bete / Feldsalat / Ziegenkése / WalnUsse / Troffelol
12,9

f.h,
Burrata *"

Tomatensalat / Pesto / Knusprige Rucola
11,-

Beef Tatar ¥
U.S. Beef Tatar / gerdstetes Brot / Kréuter
17,5

Beef Tataki ,Zelic Style”
Rinderfiletspitzen in Gusspfanne mit Nussbutter gegart / Krduter / Chili / Lauch / Brot
13,5

SALATE

Kleiner gemischter Salat
Honig - Senf Dressing / Bunter Salat
4,-

Kroatischer Bauernsalat
Tomaten / Gurken / Zwiebeln / Paprika / Fetakase
klein 6,- oder grof3 12,5

Wildkrautersalat *
Himbeerdressing / Cherrytomaten / karamellisierter Ziegenkése / Croutons
9,-

optional 3 Gambas extra dazu 9,-

Classic Ceasar's Salad "<
Romanasalat / zweierlei Parmesankése / Cherrytomaten / Croutons / Streifen vom Kikok Héhnchen

17,9

Oktopus - Salat™”
Oktopus / Kapern / Griner Salat / Zwiebeln / Cherrytomaten / Balsamicodressing
19,-

FUR UNSERE KIDS

Digimon

Kleines Schnitzel / Pommes frites / Ketchup & Mayo
9,-

Kleiner Vampir
Kleines Rumpsteak / Pommes frites / Ketchup & Mayo
16,-

Pocahontas <"

Spaghetti / Tomatensauce / Parmesankdse
8,9

E E 900° MONTAGUE GRILL % Z

Unsere Steaks werden auf einem, aus den USA importierten, Spezial Grill-Ofen fir Sie
zubereitet. Der Montague Grill heizt bis 982 Grad, dadurch karamellisieren die Steaks aufien

und bleiben innen saftig.

ARGENTINE Black Angus BEEF

=" U.S. Prime Beef Nebraska Greater Omaha

Argentinisches Premium Fleisch Absolute Spitzenqualitét aus den USA

Filet Tenderloin
Zartes fettarmes Stick aus der Lende Zartes fettarmes Stiick aus der Lende

200g 35,- / 300g 42,-

Roastbeef Rib - Eye

Fein Marmoriert / mit leichtem Fettrand

200g 27,- / 300g 32,-

Rib - Eye
Aus der Hochrippe / grob marmoriert

300g 36,- / 400g 43,-

300g 45,5 / 400g 54,5

#e52)  AUSTRALIAN Jacks Creek Black Angus BEEF

" JAC
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Australisches Premium Fleisch

Roastheef
Fein Marmoriert / mit leichtem Fettrand

200g 31,5 / 300g 42,- / 400g 51 -

U.S. Tomahawk Steak mind. 800g U.S. Porterhouse Steak mind. 800g

Hohe Rippe / mit Knochen / Rib Steak Bone In je 100g 9,-
e 100g 8,5

Chateaubriand ca. 800g

98,- oT; ‘A&W
Unsore By %3

BEILAGEN

Pommes frites 4,5 | SuBkartoffelpommes 6,5 | Triffel-Parmesan Pommes frites” 6,5
Kroketten 4,- | Bratkartoffeln 4,5 | Ofenkartoffel mit Sour Cream " 4,9
Getriffeltes Kartoffelptree” 6,- | Truffelpasta® 10,5 | Rosmarinkartoffeln 4,-
Prinzessbohnen mit Mandeln™ 4,5 | Blatftspinat 4,- | Broccoli 4,5 | Grillgemise 5,-
Pilze 4,5 | Geschmorte Zwiebeln 4,-

Reis 4,- | Pimientos 4,-

SAUCEN

Sauce Béarnaise ' 3,5 | BBQ Sauce 2,5 | Kréuterbutter” 2,5 | Triffelsauce 3,9
Troffelmayo ™ 2,5 | Pfeffersauce®” 3,- | Portweinjus® 3,-

200g 46,- / 300g 66,- / 400g 78,-

Aus der Hochrippe / grob marmoriert

PRIME BEEF STEAKS

Beef & Reef Tenderloin “’
Rinderfilet 200g / Riesengarnelen / Knoblauchsauce / Ofenkartoffel
42,9

Pfeffer - Rinderfilet "
Rinderfilet 200g / Pfeffersauce / Ofenkartoffel
39,-

Lady's Steak
150g Rinderfilet / Champignons / SuBkartoffelpommes
26,5

Surf & Turf®™™
200g Rinderfilet / Truffelsauce / Jakobsmuscheln / Ofenkartoffel
44,9

Filet Mignon 180g "
Zwei Filets / Pfeffersauce / Sauce Béarnaise / Ofenkartoffel

29,9

Pfeffer - Rumpsteak 200g "’
Pfeffersauce / Prinzessbohnen / Pommes frites
29,-

Rumpsteak ,Wild West“ 200g *
Gebratene Pilze / Ofenkartoffel
A

Rumpsteak ,Zwiebeln” 200g *’
geschmorte Zwiebeln / Pommes frites

29,-

Rumpsteak ,Gnocci” 180g "
Gnocci / Rucola & Parmesankése
27,-

Rumpsteak ,Spezial” ®
Rumpsteak mit Schinken & Kase gefullt / Bratkartoffeln
27,9

Beef -Duo
Filet & Rumpsteak / Sauce Béarnaise / getriffeltes Kartoffelpiree
29,-

H
-
HAUS ZELIC

RESTAURANT-BAR-900C GRILL

HAUS ZELIC- PLATTE FUR 2 PERSONEN®

4 Schweinemedaillons / 2 Putenmedaillons / 2 Rindfleischmedaillons /
Kase & Sauce Hollandaise Uberbacken / Champignons / Salat / Pommes frites

49,9

STEAK - PLATTE FUR 2 PERSONEN®

3 Rumpsteaks / 3 Filetsteaks / Grillgemuse / Champignons /
Pommes frites / Portweinjus
64,-

CHATEAUBRIAND FUR 2 PERSONEN®

Doppellendenstick

600g Rinderfilet am Tisch tranchiert / GrillgemUse / geschmorte Zwiebeln /

Triffel Pommes / Portweinjus
94,5




